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(4) Pod nazwą „wyroby cukiernicze" rozumie 
się produkty o smaku przeważnie słokim, wytwo­
rzone z mąki, z dodatkiem, poza wyszczególnionemi 
w ustępie 2 materjałami, innych materjałów odpo­
wiednio do rodzaju wyrobów (proszki do pieczenia, 
mleko, miód, mak, owoce, przyprawy korzenne 
i t. p.) i poddane procesowi pieczenia lub smażenia.

§ 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby 
cukiernicze powinny być sporządzone z materjałów 
nienagannych co do jakości, w szczególności:

1) mąka, używana do tych celów, powinna być 
przed użyciem do wypieku dokładnie przesiana przez 
odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilżania 
pieczywa i t. p. powinna być bezwzględnie czysta 
i odpowiadać warunkom, wymaganym dla dobrej 
wody do picia dla ludzi:

3) drożdże, zaczyny powinny mieć właśności 
prawidłowe; proszki do pieczenia nie mogą zawierać 
substancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas szcza­
wiowy, sole glinu, siarczany, nierozpuszczalne fosfo­
rany i t. p.);

4) sól powinna być gatunku, właściwego do 
spożycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celów
jest sól tak zwana „bydlęca" i wszelka skażona;

5) masło, tłuszcze, barwniki powinny odpowiadać 
obowiązującym przepisom;

6) środki zapachowe oraz wszelkie inne do­
mieszki powinny być całkowicie nieszkodliwe dla 
zdrowia i mieć własności prawidłowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno być dobrze wyro­
śnięte, dobrze wypieczone, pulchne, na przekroju 
porowate, bez zakalca, bez pustych przestrzeni 
pomiędzy skórką i ośrodkiem ; pieczywo nie może 
zawierać ciał obcych, niewyrobionych części ciasta, 
nieroztartej soli, grudek mąki.

(2) Pieczywo wagi 3/2 kg. i więcej powinno być 
oznaczone nazwą, odpowiadającą rodzajowi mąki, 
z której zostało wytworzone, uwidocznioną na kart­
kach z firmą i adresem wytwórni. O ile pieczywo 
jest wypiekane z mieszanin mąki różnego rodzaju, 
powinno to być uwidocznione na tych kartkach. 
Kartki te należy umieszczać na bochenkach przed 
wstawieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek tych 
po wypieku jest wzbronione.

(3) Chleb powinien być wypiekany w bochen­
kach wagi 1 2, 1, 2 kg. Ubytek na wadze wynosić 
może w chlebie świeżym najwyżej 3%, w czerstwym 
najwyżej 5%.

§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski, 
zacierki i t. p.) powinny być wytworzone z mąki 
pszennej. Wyroby te nie mogą być zepsute, stęchłe, 
spleśniałe, kwaśne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako „jajeczne* 
lub „na jajkach", powinny zawierać co najmniej 
45 gr. substancji jajecznej (1 jajko) na kilogram 
mąki.

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierających 
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych wyrobów 
powinna być umieszczona nazwa wytwórni, jej adres 
oraz data wyprodukowania wyrobu.

(4) O ile wyroby będą sztucznie zabarwione, 
należy obok tej nazwy umieścić wyraźny, rzucający 
się w oczy napis „barwione".

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, 
pączki, pierniki, herbatniki i t. p ), których oznacze­
nie (np. strucia migdałowa, strucla makowa, piernik 
miodowy i t. p.) wskazuje, że w skład ich wchodzą 
czy to jaja, czy mleko, czy masło, czy miód lub t. p., 
powinny w istocie zawierać inaterjały, oznaczone 
w nazwie. Przepisy § 5 ust. 1 [zdanie drugie mają 
tu odpowiednie zastosowanie.

§ 7. Zabania się:

-1) wprowadzania w obieg oraz używania do 
wyrobu pieczywa, wyrobów z ciasta i wyrobów 
cukierniczych mąki: zepsutej, gorzkiej, stęchłej, 
spleśniałej, kwaśnej, barwionej, sfałszowanej lub z do­
mieszkami niedopuszczalnemi, zanieczyszczonej pa- 
sorzytami, piaskiem, plewami, kąkolem i t. p., oraz 
sporyszem;

2) Dodawania do mąki związków chemicznych:
a) w celu poprawy złego wyglądu lub podniesienia 
stopnia wypiekalności mąki, b) w celu zwiększenia 
wagi mąki;

3) bielenia mąki z pomocą: kwiasu siarkowego, 
kwasu ązotawego, chloru; wprowadzanie w obieg 
i stosowanie do wyrobów mącznych mąki bielonej 
jest dopuszczalne jedynie przy stosowaniu metod 
bielenia, gwarantujących całkowicie nieszkodliwość 
tej mąki dla zdrowia, i pod warunkiem uwidocznie­
nia sposobu bielenia mąki na jej opakowaniu;

4) posypywanie desek i form do ciasta zmiot­
kami mącznemi oraz sproszkowanemi związkami che- 
micznemi.

§ 8. Zabrania się wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z ośrodkiem 
lepkim, spleśniałym, ciągnącym się w nitki (obec­
ność bacilli mesenterici);

2) chleba z zawartością wilgoci powyżej 42°/0 
i wykazującego kwasowość powyżej 8°.

§ 9. (1) Wszystkie pomieszczenia wytwórni 
pieczywa, wyrobów z ciasta i wyrobów cukierni­
czych powinny być utrzymywane w dokładnej 
czystości. W szczególności: ściany powinny być 
bielone lub malowane jasną farbą olejną. Podłogi
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powinny być myte codziennie po skończonej pracy; 
zamiatanie na sucho jest niedopuszczalne. Śmiecie, 
zmiotki mączne i inne odpadki powinny być co­
dziennie usuwane.

;• (2) We wszystkich pomieszczeniach powinny być
spluwaczki wodne, codziennie opróżniane i myte. 
W izbie do rozczyniania ciasta powinna być umy­
walnia z wodą bieżącą, mydło, ręcznik i szczotka do 
mycia rąk.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny być do­
kładnie przewietrzane przynajmniej raz na dzień.

(4) Lampy przy oświetleniu naftowem powinny 
być umieszczone tak, by nie powodowały zanieczy­
szczeń.

(5) Lokal powinien być wolny od myszy, szczu­
rów, robactwa i t. p W razie ich pojawienia się 
należy je wytępić szybko i radykalnie z zastosowa­
niem wszelkich ostrożności przy używaniu środków, 
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynności, związanych z wyrobem, 
pakowaniem, przewozem i sprzedażą mąki i wyrobów 
mącznych nie mogą być dopuszczone osoby, dot­
knięte ostrą chorobą zakaźną lub gruźlicą w postaci 
niebezpiecznej dla otoczenia, chorobą skórną zaraźliwą 
łub wzbudzająca wstręt oraz osoby, stykające się 
z zakaźnie chorymi.

(2) W razie wystąpienia choroby zakaźnej oraz 
stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia o nosi­
cielstwo zarazków u osób, zatrudnionych czynno­
ściami przy mące i wyrobach mącznych, właściciel 
przedsiębiorstwa jest obowiązany usunąć te osoby 
od pełnienia powierzonych im czynności.

(3) Pracownicy przed rozpoczęciem pracy po­
winni obmyć się pod natryskiem (§18  ust. b), 
względnie umyć ręce, oczyścić paznogcie i przebrać 
się w białe fartuchy, białe czapki i pantofle, a pod­
czas pracy przestrzegać wzorowej czystości.

R o z d z i a ł  2.

Wytwórnie mąki oraz jej przewóz i sprzedaż.
§ 11. (1) Pomieszczenia, w których odbywa się 

przemiał ziarna na mąkę (młyny), powinny być 
utrzymywane w czystości, w szczególności zabezpie­
czone przed pasorzytami, molami mącznemi oraz 
przed szkodnikami, jak myszy, szczury.

(2) Składy mąki powinny być suche, przewiew­
ne, należycie przewietrzane, utrzymywane w czy­
stości, wolne od pasorzytów, owadów oraz zwierząt, 
mogących mąkę zanieczyścić lub zakazić. Worki z 
mąką powinny być umieszczane na legarach (pod­
stawach).

§ 12. Mąka przeznaczona do obiegu, powinna 
być ładowana do worków czystych, oczyszczonych 
w  młynach, przewożona na wozach, utrzymywanych

w czystości, i zabezpieczona w czasie transportu 
przed wilgocią. Worki powinny być opatrzone plom­
bą i etykietą z napisem nazwy młyna, gatunku mą­
ki oraz ustalonych typu względu procentowości prze­
miału mąki.

§ 13. Zabrania się siadania i leżenia na wor­
kach z mąką oraz przewożenia na wozach z worka- 
my mąki osób chorych, zwierząt, szmat, odpadków 
i wszelkich materjałów, mogących mąkę zanieczy­
ścić, zakazić lub nadać jej nienormalny zapach.

§ 14. W handlu detalicznym mąka powinna 
być umieszczona zdała od wszelkich artykułów 
żywności, wydzielających woń specyficzną (śledzie, 
sery i. t. p.) Nabieranie mąki powinno odbywać 
się z pomocą specjalnych szufli. Torebki do mąki 
powinny być zrobione z papieru czystego ; używa­
nie do tego celu makulatury jest wzbronione.

R o z d z i a ł  3.
Wytwórnie wyrobów mącznych.

§ 15. (1) Wytwórnie pieczywa (piekarnie) w
osiedlach, mających na całym obszarze urządzenia 
wodociągowe i kanalizacyjne, mogą się mieścić tyl­
ko w lokalach, połączonych z siecią wodociągową 
i kanalizacyjną.

(2) W osiedlach, mających urządzenia wodo­
ciągowe i kanalizacyjne nie na całym obszarze, lub 
niemających tych urządzeń, wytwórnie te mogą się 
mieścić tylko w lokalach, zaopatrzonych w wodę, 
uznaną za zdatną do picia, i w miejscowe urządze­
nia bo usuwania nieczystości.

(3) Woda, użj^wana do wyrobu pieczywa w 
wytwórniach nieskanalizowanych, musi być badana 
nie rzadziej, niż raz na rok.

§ 16 (1) Wytwórnie pieczywa nie mogą mieścić 
się w suterenach. Wytwórnie, mieszczące się w 
lokalach skanalizowanych, muszą być położone w 
odległości co najmniej 5 metrów od stajen, obór, 
chlewów, gnojowisk, śmietników i ustępów ogól­
nych ; w lokalach nieskanalizowanych — w odległości 
co najmniej 10 metrów od tych miejsc.

(2) O ile na danej nieruchomości lokal, prze­
znaczony na wytwórnię pieczywa, przylega do ustępu, 
położonego na nieruchemości sąsiedniej, lokal ten 
powinnien być izolowany z pomocą dodatkowej 
ściany izolacyjnej wewnętrznej, odległej od istniejącej 
ściany co najmniej na 30 cm.

§ 17. (1) Lokal wytwórni pieczywa powinien 
składać się z pomieszczeń na:

a) rozczynianie ciasta,
b) wypiek chleba (bułek),
c) skład mąki,
d) skład pieczywa,
e) ubieralnię,
f) natryski.
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(2) Ponadto w piekarniach powinno być prze­

znaczone oddzielne pomieszczenie dla chłodzenia 
przed wypiekiem wyrobów z mąki pszennej.

(3) Zabranie się wynoszenia na podwórze ciasta 
wyrobionego w celu chłodzenia.

§ 18. (1) Wysokość pomieszczeń wytwórni 
pieczywa powinna wynosić co najmniej 3 m. Izby 
powinny być tak obszerne, aby na każdego zatrud­
nionego pracownika przypadło co najmniej 4 mtr. 
kw. powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni świetlnej do po­
wierzchni podłogi powinien wynosić co najmniej 1 :10.

(3) Podłogi powinny być z trwałego nieprze­
puszczalnego materiału, szczelne i gładkie.

(4) ściany izb powinny być bielone i opatrzone 
do wysokości conajinniej 2 metrów jasną lamperją 
olejną, względnie z materjału, dającego się łatwo 
myć.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, należy 
zabezpieczać przed owadami gęstemi, trwałemi siat­
kami.

(6) Natryski z wodą ciepłą powinny byc urzą­
dzone w każdej wytwórni, zatrudniającej 5 i więcej 
pracowników.

§ 19. (1) Wytwórnie pieczywa w osiedlach, 
zaopatrzonych w energję elektryczną muszą mieć 
odpowiednie urządzenia mechaniczne do przesiewa­
nia mąki, mieszania i zagniatania ciasta.

(2) W osiedlach, liczących powyżej 25.000 
mieszkańców, stawianie pieców o bezpośredniem 
opalaniu na trzonie jest wzbronione.

§ 20 (1) Rozczynianie ciasta i wypiek chleba 
(bułek) mogą odbywać się w jednem, dostatecznie 
obszernem, pomieszczeniu, niestykającem się z ubie- 
ralnią ani ustępem.

(2) Drewniane dzieże (bajty) do rozczyniania 
ciasta, stoły, deski i łopaty do pieczywTe powinny 
być sporządzone z drzewa niesmolistego, heblowane, 
gładkie, bez szczelin _ i szpar, spajane (nieklejone). 
Dzieże metalowe powinny być należycie ocynowane. 
Pobiała wewnętrzna nie może zawierać zanieczy­
szczeń ponad 1 proc. W szczególności dzieże (bajty) 
powinny być tak urządzone, aby wraz z tylną swą 
deską mogły być odsuwane od ścian. Deski do 
pieczywa powinny być ustawiane na wzniesieniu, 
łopaty zaś układane na drągach lub kołkach.

(3) Kotły do grzania wody, używanej do roz- 
czyniania ciasta,powinny być dokładnie ocynowane. 
Kotły te muszą mieć kran, umieszczony nad urzą­
dzeniem do odprowadzenia wody do kanału lub do 
ścieków. Studzienka (lesza) powinna być również 
połączona z kanałem lub ściekiem.

(4) W  pomieszczeniu do rozczynia.nia ciast*, 
powinna znajdować się skrzynia z przykryciem, 
przeznaczona na mąkę, oraz skrzynia, wyłożona 
blachą cynkową, a przeznaczona na odpadki.

§ 21. (1) Pomieszczenia na skład mąki i skła# 
pieczywa powinny być suche, widne, ‘ należycie 
przewietrzane; skład pieczywa nie może mieścić 
się w suterenie.

(2) Mąkę, cukier oraz inne surowce w opako­
waniu workowem należy umieszczać na drewnia­
nych heblowanych legaracli (podstawach), a pie­
czywo na półkach z drzewa niesmolistego.

(3) Zabrania się ustawiania worków z mąką 
oraz układania pieczywa na podłodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdować się w 
tym sarnim lokalu, co wytwórnia. W  ubieralni 
powinny być: umywalnia z bieżącą wodą, czyiste-
mi ręcznikami i mydłem, szafa do ubrań praco­
wników i oddzielna szafa do fartuchów, czapek, 
pantofli oraz ławki lub krzesła.

§ 23. Lokal wytwórni pieczywa nie może łą­
czyć się bezpośrednio z mieszkaniem lub służyć 
za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub nocle­
gu oraz za miejsce sprzedaży pieczywa.

§ 24. Zabrania się:
1) przesiadywać na stołach, sprzętach, prze­

znaczonych do wyrobu pieczywa, lub na workach
z mąką;

2) mieć przy pracy obnażone ciało, prócz ra­
mion;

3) spluwać na podłogę;
• 4) palić tytoń;

5) chodzić do ustępu w fartuchach pielkar- 
nianych;

6) wpuszczać do wytwórni osoby obce w cza­
sie trwania pracy;

7) wpuszczać do wytwórni zwierzęta domowe.
§ 25. (1) Wytwórnie, produkujące wyroby z 

ciasta, powinny, być zaopatrzone w mechaniczne- 
urządzenia do wyrobu tych produktów oraz pod­
legają przepisom ,zawartym w §§ 15, 16, 18, 20, 21, 
22, 23 i 24 tego- rozporządzenia.

_(2) Wytwórnie te powinny się składać co naj­
mniej z 2-ch izb i pomieszczenia na ubierał ni ę.

§ 26. Wytwórnie wyrobów cukierniczych po­
winny odpowiadać przepisom dla- wytwórni pie­
czywa, z tern jednakże, że w wytwórniach cukier­
niczych skład mąki może być łączony ze składem 
pieczywa w jednem pomieszczeniu, o ile nie 
mieści się on w suterenie. Ponadto wytwórnie wy­
robów cukierniczych, zatrudniające nie więcej, 
niż 2-cli pracowników, mogą. być zwolnione przez 
wojewódzkie władze administracji ogólnej od o- 
bowiązku wprowadzenia mechanicznych urzą­

dzeń do przesiewania mąki, mieszania i zagnia­
tania ciasta.
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§ 27. Wszelkie naczynia i przyrządy, Używa­
ne do wyrobu produktów, wymienionych w § 1 
jpkt. 2, powinny być utrzymywane staile w dokład­
nej czystości. Dzieże drewniane (bajty) należy co­
dziennie, po ukończeniu przygotowania ciasta, 
dokładnie oczyszczać przez skrobanie i mycie 

wrzącą wodą, dzieże metalowe przez mycie wrzą­
cą wodą; deski i łopaty należy codziennie po u- 
kończeniu pracy dokładnie oczyszczać ze starego 
ciasta przez skrobanie. Kotły, kubełki do wody, 
formy do ciasta, blachy i t. p. nie mogą być uży­
wane do żadnych innych celów i powinny być co­
dziennie' oczyszczane. Studzienki (lesze) lub za­
stępujące je naczynia żelazne należy również co­
dziennie oczyszczać i myć.

R o z d z i a ł 4.

Przewóz i  sprzedaż wyrobów mącznych.

§ 28. (1) W ozy, kosze i Wszelkie inne przy­
rządy do rozwożenia i roznoszenia pieczy wa i wy­
robów cukierniczych powinny mieć przykrywy, 
zabezpieczające produkty te od zanieczyszczenia^ 
być utrzymane w czystości i nieużywane do żad­
nych innych celów.

, (2) Zabrania się:
a) przenosić w rękach pieczywo z wozów i ko­

szów do miejsc sprzedaży,
b) stawiać kosze, względnie inne przyrządy 

z pieczwwem lub wyrobami cukierniczemi
bezpośrednio na ziemi lub na podłodze.

(3) O ile kosze i inne przyrządy do rozwoże­
nia i roznoszenia pieczywa i wyrobów cukierni­
czych Są umieszczane w szczelnych zamkniętych 
wozach np. w specjalnych samochodach, wów­
czas przepis, dotyczący .zaopatrzenia tych koszów 
i przyrządów w przykrywy nie jest wymagany.

§29. (1) Sklepy, w których odbywa się sprze­
daż pieczywa oraz wyrobów cukierniczych, nie 
mogą mieścić się w suterenach i powinny być po­
łożone w odległości co najmniej 5 m. od ustępów 
ogólnych, od obór, stajen, chlewów, śmietników i 
gnojowisk w nieruchomościach skanalizowanych 
i w odległości 10 m. w nieruchomościach nieska- 
naliziowanych.

(2) Ściany tych sklepów powinny być bielone, 
mieć dwumetrową jasną lamperję olejną lub z ma 
terjału, dającego się łatwo myć.

(3) Stoły do sprzedaży, o ile nie maja wierz­
chów marmurowych lub szklanych, oraz półki na 
pieczywo lub wyroby cukiernicze, powinny być 
z drzewa niesmolistego, gładkie, bez szpar i szcze­
lin.

f

(4) Produkty, umieszczane na stołach, pół­
kach i w oknach wystawowych, powinny być za­
bezpieczone przed dotykaniem ich rękami kupu­

jących, przed owadami oraz przed wszelkiemi za­
nieczyszczeniami (lady oszklone). Wystawianie' 
tych produktów w drzwiach sklepowych jest nie­
dopuszczalne.

(5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty, 
ciastka tortowe, kremowe, z owocami i t. p., po­
winny być umieszczane w  gablotkach ■oszklonych 
lub pod kloszami na talerzach, podstawach-szkla­
nych, porcelanowych (fajansowych), lub metalo­
wych (z metali nieszkodliwych dla zdrowia).

(6) Przy wyrobach cukierniczych powinien 
być umieszczony na widocznem miejscu wyraźny 
napis, wskązujący firmę wytwórni i jej adres.

(7) Sklepy, w których sprzedaż pieczywa oraz: 
wyrobów cukierniczych stanowi zasadniczą część
przedsiębiorstwa nie mogą sprzedawać takich 

produktów, których zapach może się udzielać pie­
czywu oraz wyrobom cukiernicz. Sklepy wktórycb 
sprzedaż pieczywa i wyrobów cukierniczych sta­
nowi dodatkową część przedsiębiorstwa, powinny 
mieć dla pieczywa oddzielne miejsce zdała od in­
nych artykułów żywności.

_ '■* (8) Do- pakowania pieczywa i wyrobów cukier­
niczych używać należy czystego papieru (torebek) 
Używanie d otego celu makulatury jest wzbro­
nione.

(9) Postanowienia § 9, § 10, ustęp 1 i 2 i § 27 
zdanie pierwsze mają tu odpowiednie zastosowa­
nie.

(10) Osoby, zajęte sprzedażą, powinny nosić 
białe' czyste fartuchy z rękawami, mieć czyste rę­
ce i używać do wydawania wyrobów cukierni- < 
czych specjalnych szczypców'luli łopatek.

§ 30. (1) Sprzedaż pieczywa oraz wyrobów 
cukierniczych na ulicach, straganach, targach i' 
rynkach dopuszczalna jest- jedynie przy zastoso­
waniu specjalnych urządzeń, zabezpieczających' 
te produkty od wszelkich zanieczyszczeń (gablot­
ki, szafki, wózki oszklone). Urządzenia te należy 
utrzymywać w bezwzględnej czystości; postano­
wienia § 10 ust. 1 i 2 oraz § 29 ust. 10 mają tu 
odpowied nie z ast o suwanie.

(2) Handel domokrążny wyrobami mącznemi 
jest wzbroniony.

R o z i 1 z i a ł 5.

Postanowienia końcowe.

§31. Przepisy niniejszego rozporządzenia, do­
tyczące poszczególnych miejsc wyrobu i sprzeda­
ży pieczywa, wyrobów z ciasta i wyrobów cu­
kierniczych, powinny być wywieszone na wido­
cznem miejscu.
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§ 32. Mąka, wyroby z ciasta i wyroby cukier­
nicze, sprowadzane z zagranicy i przeznaczone do 
obiegu oraz wywożone zagranicę, powinny co do 
jakoiścii, oipaSkowania i oznaczenia odpowiadać 

(p r z e pisom n i n i e j s z ego r o zporz ądzen i a.

§ 33. Istniejące w chwili wejścia w życie ni­
niejszego rozporządzenia wytwórnie i miejsca 
sprzedaży maiki i wyrobów mącznyeh powinny 
być doprow adzone do stanu, wymaganego niniej- 
szem rozporządzeniem, do dnia 31 grudnia 1930 r., 
a w stosunku do postanowień § 15 ust. 1 — do 
dnia 30 czerwca 1931 r. W  przeciwnym razie ule­
gną one zamknięciu.

§ 34. (1) Wytwórnie pieczywa, wyrobów z 
ciasta i wyrobów cukierniczych, istniejące w 
chwili wejścia w życie niniejszego rozporządze­
nia w pomieszczeniach suterenowych, mogą pozo­
stawać w nich nadal, o ile odpowiadają wszyst­
kim innym przepisom dla tych wytwórni, o czem 
w każdym poszczególnym przypadku decyduje 
wojewódzka władza administracji ogólnej.

i(2) Władza ta wyznaczać będzie terminy, do 
jakich wytwórnie pieczywa będą mogiły być pozo­
staw ione w suterenach, termin ten jednak nie mo­
że być dłuższy nad 4 Tata, licząc od chwili wejścia 
w życie rozporządzenia. W przypadku pozosta­
wienia wytwórni w suterenie powinna być urzą­
dzona wzorowa wentylacja sztuczna, zastępująca 
otwieranie okien.

(3) W -stosunku do instniejących wytwórni 
wojewódzka władza administracji ogólnej upra­
wniona jest do czynienia ustępstw również co do 
postanowień, dotyczących łączenia składu mąki i 
pieczywa w je dnem pomieszczeniu oraz ubieralni 
i natrysków w druigiem pomieszczeniu, pod wa­
runkiem odgrodzenia zupełnego natrysków, oraz 
co do postanowień, prze widzian y c h w § 18 ust. 1.

§ 35. W  wytwórniach, istniejących w chwili 
wejścia w życie niniejszego rozporządzenia, o ter­
minie wprowadzenia mechanicznych urządzeń, 
wymienionych w § 19, decyduje w każdym poszczę 
gólnym przypadku wojewódzka władza admini­
stracji ogólnej w zależności od miejscowych wa­
runków gospodarczych i technicznych; termin ten 
jednak nie może być przedłużony poza 31 grudnia 
1933 r.

§ 36. W inni naruszenia właściwych przepi­
sów rozporządzenia Prezydenta Rzeczypospolitej 
z dnia 22 marca 1928 r. (Dz, U. R. P. Nr. 36, poz, 
343) podlegają karom, przewidzianym w rozdziale 
I I I  tego rozporządzenia.

§ 37. (1) Rozporządzenie niniejsze wchodzi w 
życie dnia 24 listopada 1929 roku.

(2) Jednocześnie tracą moc obowiązującą roz­
porządzenia Ministra Zdrowia Publicznego z dnia. 
26 lutego 1921 r. w przedmiocie urządzenia i li­
tr znuny wania piekarń i sklepów z pieczywem oraz 
wypieku Chleba (Dz. U. R. P. Nr. 26, poz. 151) oraz 
z dnia 7 marca 1921 r. w przedmiocie używania 
domieszek do mąki i Chleba (Dz. U. R. P. Nr. 29, 
poz. 167).

Minister Spraw Wewnętrznych:
Sławoj Składkowski

Minister Przemysłu i Handlu: E. Kwiatkowski.

Panowie Burmistrzowie i Sołtysi podadzą po­
wyższe do wiadomości osobom zainteresowanym 
w sposób w danej gminie praktykowany.

Chojnice, dnia 23 stycznia 1930 r.

Starosta Powiatowy 
p. o. (—) Dr. Rzóska. 

uwierzytelnia
(—) Jankowski.

Nr. V-G-4.
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Stacje kopulacyjne ogierów państwowych 

na rok 1930.

Podaję do publicznej wiadomości, że stacje 
kopulacyjne ogierów państwowych na 1930 r. będą 
w następujących miejscowościach:

1) w Brusach w stajni p^Pańskiego 3*ogiery
2) w Pawłowie przy Szkole Rolniczej 3 ogiery
3) w Kłodni u p. Klińskiego 2 ogiery.
Panowie Burmistrzowie, Sołtysi i Przełożeni

Obszarów dworskich podadzą powyższe do wiado­
mości mieszkańców swych gmin w sposób w danej 
gminie praktykowany.

Chojnice, dnia 27. stycznia 1930 r.

Starosta Powiatowy 
p. o (—) Dr. Rzóska. 

uwierzytelnia
(—) Jankowski.

Nr. YI-N-l.
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Rozdział dodatków kom. do państw* podatków pomiędzy gminy.

P. P. Sołtysom niżej wymienionych gmin podaję do wiadomości, że w Powiatowej Kasie Komunalnej 
w Chojnicach pobrać mogą kwoty objęte niniejszym wykazem, tytułem udziału w dodatkach komunalnych 
do podatków państwowych za miesiąc grudzień 1929 r. tudzież państwowego podatku od spożycia, zużycia 
wzgl. produkcji za miesiąc listopad 1929 r.

L.

b.
Nazwa gminy

Udział w dodatkach komu- 
naln do podatków państw.

przemy­
słowego

od
obrotu

za
miesiąc
grudzień
1929 r.

opłaty 
do pa­
tentów
akcyzo­
wych za 
miesiąc 
grudzień
1929 r.

od spo­
życia 

zużycia 
wzgl. 

produk­
cji za 

miesiąc 
listopad 
1929 r.

L.

b. Nazwa gminy

Udział w dodatkach komu­
nału. do podatków państw.

przemy
słowego

od
obrotu

za
miesiąc
grudzień
1929 r.

opłaty 
do pa­
tentów 

akcyzo­
wych za 
miesiąc
grudzień
1929 r.

od spo­
życia 

zużycia 
wzgl. 

produk­
cji za 

miesiąc 
listopad 
1929 r.

zł. gr. zł. gr. zł. gr.
1

zł. gr. zł. gr. zł. gr.
1 2 3 “  4 5 ...2 . d 4 5

1 Angowice 7,35 2,75 11,98 36 Konarzynki 4,80
2 Bąk 4,41 5,29 37 Kosobudy 13.33 5 - 4 6 ,-
3 Bądźmierowice 24,41 2,50 30,— 38 Krój anty 3,67 0,37 4,20
4 Bielawy 11,21 39 Kruszyny 3 -
5 Borowymłyn 56,83 3,12 48,10 40 Kurcze 1,47 14,30
6 Borsk 6,— 41 Łąg 136,96 9,25 78,50
7 Borzyszkowy 116,59 5,— 16,76 42 Łąkie 18,83 2,50 26,60
8 Brusy 650,66 48,75 85,— 43 Legbąd 16,17 3,37 30,50
9 Brzeźno 78,22 5,— 51,30 44 Lędy 3,67 5,50

10 Ciechocin 21,11 2,50 1 8 - 45 Lichnowy 51,92 5,25 28,80
11 Charzykowy 26,21 2,50 14 ,- 46 Lipnica 9,99 18,40
12 Chełmy-Male 9,96 20,50 47 Łosiny 10 ,-
13 Choj niezła 3,67 1 1 - 48 Lubna 3,67 2,50 21,86
14 Czapiewice 16,87 49 Lubnia 57,93 25,20
15 Czarniż 6,61 0,25 16 ,- 50 Luboń 3,67 10,40
16 Czarnowo 13,30 51 Malachin 7,35 5 — 28,70
17 Czyczkowy 19,59 5 - 38,20 52 Męcikał 20,41 5 - 16,80
18 Doręgowice 2,50 10,20 53 Miedźno 4,30
19 Giełdon 6.20 541 Mielno 32,53 25,10
20 Gliśno 13,50 55 Mokre 3,67 2,50 12,90
21 Gliśno-Małę 3,67 2,50 9,40 56 Moszczenica 0.59 0,50 8,20
22 Główczewice 15,70 57 Niwy 14,70 2,50 5,90
23 Gockowice 9,55 5 - 58 Nowacerkiew 54,53 4,25 20,—
24 Gotelp 27,12 2,50 32,40 59 Nowawieś 3,30
25 Granowo 62,60 0,37 28,40 60 Nowydwór 3,67 7,30
26 Górki 3,67 21,75 61 Odry 12,50 2,50 15,70.
27 Huta 7,35 20,20 62 Ogorzeliny 65,32 10 ,- 29,60
28 Jerzmionki 1,40 5,90 63 Orlik 11,20
29 Karsin 74,86 7,50 67,60 64 Osowo 13,67 2,50 43,60
30 Kiełpin 12,60 65 Ostrowite p. L. 4,26 12,90
31 Kiedrowice 22,77 15,05 66 Ostrowite p. S. 40,91 5,— 30,60
32 Kia skawa 5,15 19,90 67 Osusznica 0,59 10,—
33 Klonia 8,82 2,50 4,30 68 Prądzona 9,21 16,60
34 Kłodawa 3,67 2,50 13,10 69 Prądzonka 7,—
35 Konarzyny 172,63 10,37 25,40 70 Przytarnia 15,20
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L.

b.
Nazwa gminy

Udział w dod. komunaln. 
do pod. państw.

przemy­
słowego

od
obrotu

za
miesiąc
grudzie fi
1929 r.

zł. gr.

opłaty 
do pa­
tentów 
akcyzo­
wych 

za
miesiąc
grudzień
1929 r. 

zł. gr.

od spo­
życia, 

zużycia 
wzgl. 

produk­
cji za 
mieś. 

listopad 
1929 r.

zł. gr.
' l i 2 3 4 5 *

71 Rytel 238,20 2,75 47,50
72 Rolbik 6,47 6,30
73 Silno 77,52 1,87 22,—
74 Skoszewo 6,80
75 Sławęcin 33,37 2,50 29,—
76 Stara-Juńcza 5,70
77 Swornegace 166,79 5,87 43,60
78 Sternowo 13,23 2,50 13,18
79 Wiele 77,76 7,50 48,-

Chojnice, dnia 15. stycznia 1930 r.

L. dz IV. 2821/29 W. P.

L.

b.
Nazwa gminy

Udział w dod. komunał, 
do pod. państw.

przemy­
słowego

od
obrotu

za
miesiąc
grudzień
1929 r. 

zł- gr

opłaty 
do pa­
tentów 
akcyzo­
wych 

za
miesiąc
grudzień
1929 r. 

zł. gr.

od spo­
życia, 
zużycia 
wzgl. 

produk­
cji za 
mieś. 

listopad 
1929 r
zł. gr.

i 3 4 5

80 Windorp 6,20
81 Wdzydze-Tuch. 7,35 2,50 10,50
82 Wojsk 11,80
83 Wysoka-Zab. 4,40
84 Zapceń 11,83 12,40
85 Zalesie 7,35 1,25 20,90
86 Zapędowo ś,67 18,02
87 Ziel. Choeina 46,89 3,12 16,45

Razem : 2724,50 205,96 1715,82

Starosta - Powiatowy 

jako

Przewodniczący Wydziału Powiatowego 

p. o. (—) Dr. Rzóska.

29

K w e s t a

na rzecz „Czerwonego Krzyża66.

Ministerstwo Spraw Wewnętrznych zezwoliło 
Zarządowi Głównego Polskiego Czerwonego Krzyża 
w Warszawie na urządzenie kwesty pod nazwą 
„WIELKIEGO TYGODNIA CZERWONEGO KRZYŻA* 
na całym obszarze Rzeczypospolitej prócz Woj. 
Śląskiego w czasie od 1 do 8 czerwca 1930 r. włącz­
nie, zapomoeą sprzedaży znaczków na ulicach i w 
lokalach publicznych oraz urządzenia widowisk, pod 
warunkiem, że Zarząd Główny Polskiego Czerwonego 
Krzyża oraz osoby przez niego wydelegowane w celach

kwestarskich stosować się będą ściśle do obowią­
zujących przepisów.

Powyższe podaję Panom Burmistrzom, Sołtysom 
i Przeł. Obsz. Dworskim do wiadomości.

Chojnice, dnia 23 stycznia 1930 r.

Starosta Powiatowy 

w z.

M. Semrau 
referendarz

Nr. III-H B-66



Nr. 4. Orędownik Powiatowy. 21.

OBWIESZCZENIE
W tutejszym rejestrze małżeńskich praw ma­

jątkowych zapisano, że małżonkowie :
rolnik Jan Piekarski i Marjanna nr. Wałdoch

z Brus
robotnik Leon Kiedrowicz i Joanna ur. Gierszewska

z Czyczków
robotnik Jan Lubnau i Agata ur. Theuss

z Granowa
rolnik Maks Rekowski i Agnieszka ur. Geniba

z Swornegac
rolnik Jan Mruczyński i Aniela ur. Piekarska

z Kaszuby
gospodarz Jan Rożek i Klara ur, Kiedrowicz

z Swornegac
rolnik Marcin Domach i Katarzyna urodzona 

Brueggemann z Chojnic - Karolewo 2 
Leon Krenski i Bronisława ur. Prabucka z Rytla 
robotnik Jan Łącki i Józefa ur. Drążkowska

z Kosobud
rolnik Leon Teszka i Marta ur. Brunka

z Czarniża
rolnik Leon Gierszewski i Łucja ur. Trzcińska

z Górków
rolnik Józef Olik i -Franciszka ur. Binćzyk

z Borowego-Młyna 
konduktor pocztowy Hubert Mechlin i Paulina 

ur. Gliszczyńska z Chojnic 
gospodarz Wincenty Dorawa i Anastazja 

ur. Szweda z Wierzchocina

Jsństoise M !85nl:b!3 Gs cirtsKI - iiyn
poczta IConarzyny

powiat i stac ja  ko le jow a C h o j n i c e ,

wydzierżawi
w drodze ustnego przetargu (licytacji) w dniu 
4-tego lutego 1930 r. na okres 12 letni 
poeząwszy od 1 października 1929 r. do 
30 września 1941 r. w  jeziorze wMeehówek“, 
polo ż one m w Leśnictwie Par szczeni ca w  
oddz. 5-tym

prawo rybołostwa.
Przetarg odbędzie się

W kancelarii Hadl. Chociński-Mtyn
o godz. 14»tej

na obowiązujących warunkach wydzierżawienia 
prawa rybołostwa na wodach państwowych w drodze 
ustnego przetargu (licytacji).

Warunki są do przejrzenia w Dyrekcji Lasów 
Państw, w Bydgoszczy i w kancelarji Nctwa.

Zatwierdzenie nadaży zastrzega sobie Dyrekcja 
Lasów Państw, w Bydgoszczy. 6

Nadleśniczy Państwowy-

rolnik Stefan Bruski i Zofja ur. Kiedrowicz
z Brus

listonosz Franciszek Kiedrowicz i Joanna
ur Kiedrowięz z Brus 

rolnik Jan Kawa i Waler ja ur, Grzonka
z Szenfeldu

zawarli ogólną wspólność majątkową, 
a małżonkowie:
rolnik Bernard Hapka i Marjanna ur. Zmuda

Trzebiatowska z Łąkiego 
rolnik Jan Piej ko i Mar ja ur. Hopp z Chojnic -

Karolewo
rolnik Jan Zyskowski i Marja ur. Wiśniewska

z Chojnic
czeladnik stolarski Maksymiljan Bolduan

i Gertruda ur. Zabrocka z Chojnic 
zawarli zupełny rozdział majątkowy z wykluczeniem 
zawiadowania i użytku majątku żony przez męża, 

a małżonkowie :
rolnik i karczmarz Leon Meseg i Anna

nr. Trzebiatowska z Łąkiego 
zawarli zupełny rozdział majątkowy z wykluczeniem 
zawiadowania i użytku majątku męża przez żonę,

a małżonkowie :
Jan Piekarski i Łucja urodzona Osowska

z Małych Chełmów 
znieśli wspólność majątkową i zawarli zupełny 
rozdział majątkowy z wykluczeniem zawiadowania 
i użytkowania majątku żony przez męża.

Chojnice, dnia 7. stycznia 1930 r. 8

S ad  G rodzki.

Oliwy do maszyn!
Wsz lkie gatunki w jak największym wy­
borze, najprz dniejszej jakości. Do maszyn 
rolnioarych, centryfug, d traktorów, 
m otorów  — silników, motocykli, rowe­
rów. Do Kompresów, oleje podłogo* e. 
Olej niem roźny, na zimę do traktorów 

% i automobili. Oleje automobilowe dla 
wszelkich fabrykatów.

Olej gazowy - ropa.
Odebrawszy wagonowe przesyłki, jestem 
w możne ści po cenach umiarkowanych 
dostarczać gatunki przednie. Smary na 
w ozy la żółte i czarne.

Benzyna — Benzol

Bracia Hubert wł. Juljan Hubert
Drogerja

Tel. 219. Chojnice, Pont. Gdańska 18.
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Państwowe Nadleśnictwo Klosno aro
poczta Chojnice, stacja kolejowa Powalki
wydzierżawi w drodze submisji na lat 12 

od 1. października 1929 r. do 30. września 1941 r.

prawo rybołostwa
na:

Los 1.
Jeziorze Charzykowskiem o powierzchni 1371,54 ha.
z budynkami i gruntami „__________ 0,95 „

razem powierzchnia 1372,49 ha.
Los 2.

Jeziorach: Długie o powierzchni 6,58 ha
Sosnówek „ 4,68 „
Żabianek „ 6,62 „
Mielnica „ 31,29 „
Skrzynka
Olbracht „ 3,04 „
Głuche „ 3,46 „
Płęsno „ 50,56 „
Nierybno „ 10,81 „
Małe Krzywce „ 13,26 „
z budynkami i gruntami 8,81 „

razem powierzchnia 139,11 ha.
Pisemne oferty w zalakowanych kopertach z na­

pisem „Submisja na jeziora* przyjmuje nadleśnictwo 
do dnia 28. lutego 1930 r. godz 14-ta, poczem 
o godz. 14,15 nastąpi otwarcie ofert.

Oferty należy składać w złotych w złocie 
(podając nadaż słownie a nie tylko cyframi) rocznie 
z 1 ha. dzierżawionej powierzchni z wyraźnem 
oświadczeniem, że oferentowi znane są warunki 
dzierżawy zwykłe i dodatkowe i że poddaje się im 
bez żadnych zastrzeżeń.

Warunki dzierżawy można przejrzeć w kance- 
larji nadleśnictwa i w Dyrekcji Lasów Państwowych 
w Bydgoszczy w godzinach urzędowych.

Dyrekcja Lasów Państwowych w Bydgoszczy 
zastrzega sobie prawo zatwierdzenia oferty i wybór 
dzierżawcy. 7

Państwowy Nadleśniczy.

| Przedsiębiorstw 
| samochodowe
XC Richard Gehrke
| f f  C ho jn ice  centralo s o m o M ó i ,  teu -io

poleca swój samochód do łask. użytku 
po umi a r kowanych  c e n a c h .

Umim samoMomi
i transport mebli

Polecam mój samochód ciężarowy 
do transportów k ażd ego  rodzaju.

B. Borkenhagen
u. Dworcowa 7.

Tel. 6. . Tel. 6.

Za redakcję i dział urzędowy odpowiedzialny: Naczelny sekretarz Wydziału Powiatowego
Józef Lipski.

Drukiem drukarni „Dzienn.ka Pomorskiego" w Chojnicach.


